
Il Risotto alla Milanese mantecato con pistilli di zafferano   

La nostra selezione di salumi tipici e giardiniera 

(7,9) 

Primi

Antipasti

(1,6,10,12) 

(1,3,7,9) 

Vitello tonnato con capperi e pomodorini confit

Lattughino scottato con crema di acciuga, aglio nero e peperoncino

Flan di zucca, fonduta di grana e porro croccante

Gnocchi di patate con finferli e tartufo nero 

Risotto con radicchio al nebbiolo, taleggio DOP e noci

Tagliolini di pasta fresca con vongole e bottarga

Vellutata di lenticchie rosse, crumble di pane al rosmarino 

e guanciale croccante

  Cannelloni di brasato, verza e fondo d’arrosto

Il Risotto al salto alla milanese e fonduta di gorgonzola DOP 

Tartare di manzo con scalogno, senape, tuorlo e prezzemolo (3,10)

(3,4,9) 

(4)

Sciatt della Valtellina con cicorino e vinegrette (1,7)

(1,3,4,14)

(7,8,9,12)

(1,6,10)

(1,3,7,9)

(1,3,7,8)

Biete aglio, olio e peperoncino

Ossobuco di vitello alla Milanese con risotto allo zafferano 

€ 25
€ 25

€ 8

Contorni

Secondi

(7,9) 

Brasato di manzo al vino rosso con puré di patate

Filetto di manzo con porcini trifolati e radicchio scottato

Tagliata di petto d’anatra, cavolo cappuccio stufato e senape dolce

Galletto alla diavola con patate

Moscardini in umido con olive, prezzemolo e chips di polenta soffiata

€ 32

€ 40

€ 26

€ 36

Trevisana alla griglia

Patate origano e rosmarino in olio - cottura

Insalata mista

Insalata di pomodori e basilico

Acqua Microfiltrata

Coperto

€ 3

€ 3,5

(7,9,12)

(10) 

(14)

(7) 

€ 33Pescato del giorno con biete, crudo di carciofi e citronette

Acqua Lurisia Bolle & Stille € 4

€ 20

€ 18

€ 23

€ 25

€ 20

€ 22

€ 18

€ 21

€ 20 

€ 22

€ 18

€ 26

€ 23

€ 19

€ 8

€ 8

€ 8

www.cantinadellavetra.it
@cantinadellavetra

Carciofo arrosto con fonduta di taleggio, gel al pepe nero e cipolla 

in agrodolce (7)

€ 22

(7,9)

(4)

Purè di patate € 8

Costoletta di vitello alla Milanese € 38(1,3,6,10)


	INFORMATION TO CUSTOMERS REGARDING THE PRESENCE OF FOOD AND BEVERAGES PREPARED AND SERVED IN THIS ESTABLISHMENT,
	INGREDIENTS OR PROCESSING AIDS CONSIDERED ALLERGENS OR THEIR DERIVATIVES MAY BE CONTAINED
	One of our Responsible Persons is at your disposal to provide any additional support or information.
	1.Gluten Cereals containing gluten and derived products (spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their hybridised strains
	8. Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, Brazil, pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts and their by-products.
	9. Celery and products based on celery
	10. Mustard and mustard-based products
	11. Sesame seeds and sesame seeds-based products
	12. Sulfur dioxide and Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg
	13. Lupine and lupine-based products
	14. Molluscs and products based on molluscs
	Fish products intended to be served raw are subjected to a preventive remediation treatment
	*Product chilled at source/own production chilled for food safety


	www.cantinadellavetra.it
	@cantinadellavetra
	Starters
	Our selection of traditional cold cuts and mixed pickled vegetables
	€ 20

	Veal with tuna sauce and tomato confit
	€ 23

	Beef tartare with spring onion, mustard, egg yolk and parsley
	€ 25

	Pumpkin flan, Grana fondue and crispy leek
	€ 22

	Blanched baby lettuce with anchovy cream, black garlic and chilli
	€ 20

	Crispy fritters with chicory and vinaigrette
	€ 18

	Roasted artichoke with Taleggio fondue, black pepper gel and sweet-and-sour onion
	€ 22


	First courses
	Milanese risotto, creamed with saffron pistils
	€ 18

	Potato gnocchi with black truffle and chanterelles
	€ 26

	Risotto with Nebbiolo-infused radicchio, Taleggio PDO and walnuts
	€ 23

	Tagliolino pasta with clams and fish roe
	€ 22

	Cream of red lentil soup, rosemary bread crumble and crispy bacon
	€ 20

	⁠⁠Cannelloni with braised beef, savoy cabbage and roast gravy
	€ 21

	Milanese-style sautéed risotto with Gorgonzola PDO fondue
	€ 18


	Main courses
	Milanese-style veal ossobuco with saffron risotto
	€ 36

	Braised beef in red wine with mashed potatoes
	Milanese-style veal cutlet
	€ 26
	€ 38

	Beef fillet with sautéed porcini mushrooms and seared radicchio
	€ 40

	Sliced duck breast, braised white cabbage and sweet mustard
	€ 32

	Spicy cockerel with potatoes
	€ 25

	Stewed baby squid with olives, parsley and puffed polenta crisps
	Today’s catch with chard, raw artichokes and citronette dressing
	€ 25
	€ 33


	Side dishes
	Chives, garlic, oil and chilli
	€ 8

	Grilled white radicchio
	€ 19

	Potatoes with oregano and rosemary in oil – cooking
	€ 8

	Mixed salad
	€ 8

	Tomato and basil salad
	€ 8

	Mashed potatoes
	€ 8

	Microfiltered Water
	€ 3

	Lurisia Sparkling & Still Water
	€ 4

	Covered
	€ 3,5
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	@cantinadellavetra


	INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE ALLA PRESENZA NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATE E SOMMINISTRATE IN QUESTO ESERCIZIO,  POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI
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	Flan di zucca, fonduta di grana e porro croccante
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	Lattughino scottato con crema di acciuga, aglio nero e peperoncino
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	Sciatt della Valtellina con cicorino e vinegrette
	€ 18
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	Risotto con radicchio al nebbiolo, taleggio DOP e noci
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	Tagliolini di pasta fresca con vongole e bottarga
	€ 22

	Vellutata di lenticchie rosse, crumble di pane al rosmarino
	e guanciale croccante
	€ 20

	⁠⁠Cannelloni di brasato, verza e fondo d’arrosto
	€ 21
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	€ 18
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	Ossobuco di vitello alla Milanese con risotto allo zafferano
	€ 36

	Brasato di manzo al vino rosso con puré di patate
	Costoletta di vitello alla Milanese
	€ 26
	€ 38

	Filetto di manzo con porcini trifolati e radicchio scottato
	€ 40

	Tagliata di petto d’anatra, cavolo cappuccio stufato e senape dolce
	€ 32

	Galletto alla diavola con patate
	€ 25

	Moscardini in umido con olive, prezzemolo e chips di polenta soffiata
	€ 25

	Pescato del giorno con biete, crudo di carciofi e citronette
	€ 33
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	Biete aglio, olio e peperoncino
	€ 8

	Trevisana alla griglia
	€ 19

	Patate origano e rosmarino in olio - cottura
	€ 8

	Insalata mista
	€ 8

	Insalata di pomodori e basilico
	€ 8
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	€ 3
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